
S Z I M  C A T E R I N G  |  5 7 0 - 3 8 4 - 9 6 2  |  C A T E R I N G @ S Z I M . P L  |  W W W . S Z I M . P L

SZIMM E N U  C A T E R I N G O W E
C E N Y  O B O W IĄZ U JĄ  O D  1  K W I E T N I A  2 0 2 2

Mięsa drobiowe- cena za 1 kg

1.  Cordon bleu (ser, szynka)
2. Filet w sosie nelsońskim
3. Filet po włosku
4. Frykas drobiowy
5. Kieszeń z farszem pieczarkowym
6. Kotlet de volaille z masłem
7.  Kotlet de volaille z serem
8.  Kotlet de volaille z pieczarkami                            
9.  Kotlet a la pizza
10.  Kotlet francuski
11.  Kotlet meksykański
12.  Kotlet orientalny
13.  Kotlet paryski
14.  Kotlet szpinakowo-serowy
15. Koszyczki -kebabowe
                        -pieczarkowe
16. Kurczak faszerowany
      1 szt. 1,5-2kg
17. Roladka koperkowa
18. Roladka  suszony pomidor/feta
19. Sznycel boloński
20. Szaszłyk z fileta
21.Udko faszerowane

1.  Cordon bleu z ananasem
2. Golonka gotowana 100g
3. Golonka po bawarsku 100g
4. Karkówka po litewsku 1 porcja
5. Kieszeń ze szparagami
6. Kotlet schabowy
7. Kotlet kebab z sosem czosnkowym
8. Kotlet amerykański z boczkiem
9. Polędwiczki z podgrzybkami
10.Roladka tradycyjna
11. Szaszłyk 
12. Zrazy
MIĘSA W CAŁOŚCI 1 - 1,5 KG 
CENA ZA 1 KG
13. Karkówka czysta
                         z warzywami
                         z figami
14. Schab z warzywami 
                 ze śliwką 

Mięsa wieprzowe - cena za sztukę
około 120 g

Mięsa wołowe - cena za 1 sztukę
około 120 g
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1.Boeuf strogonow 1 kg
2. Rolada staropolska
3. Bitki wołowe

Mięsa drobiowe - cena za 1 sztukę
około 120 g

Imię i nazwisko:

Numer telefonu:

Adres e-mail:

Data odbioru:

Krokiety - cena za 1 sztukę

1. Krokiet z kapustą i grzybami

2. Krokiet kebab

3. Krokiet z pieczarkami i serem

4. Krokiet ze szpinakiem i serem

5. Krokiet meksykański
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CATER ING

Zamówienie
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SZIM
CATER ING

M E N U  C A T E R I N G O W E1.  Grecka
2.  Jarzynowa 1,2 kg
3.  Kebab
4.  Łezka
5.  Grillowany kurczak
6.  Curry
7. Krabowa
8. Portugalska
9. Seler naciowy
10. Z cukinią 
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Sałatki- cena za 1kg / 1,2kg
sałata lodowa, ser feta, pomidor, papryka, ogórek, czerwona cebula, oliwki, sos winegret

warzywa gotowane, ogórek kwaszony, majonez

kapusta pekińska, ogórek kwaszony, papryka, mięso drobiowe, cebula, ketchup, majonez

makaron łezki, rzodkiewka, szynka, ogórek zielony, koperek, majonez, śmietana

kapusta pekińska, papryka, kurczak grillowany, kukurydza, dressing majonezowy

ryż, ananas, jabłko, kurczak, curry, cebula,  majonez, śmietana

ryż dziki, paluszki krabowe, kukurydza, ogórek zielony, majonez

mix sałat, jajka, papryka, figa, łosoś lub szynka, sos winegret

seler nać, rodzynki, ananas, sok z ananasa, kurczak wędzony, majonez

kapusta pekińska, cukinia, kukurydza, marchew, papryka czerwona, cebula czerona, 

sos winegret

HIT

Zgoda na przetwarzanie danych
osobowych

Ja niżej podpisana/y wyrażam zgodę 
na przetwarzanie moich danych osobowych 
w podanym wyżej zakresie przez firmę SZIM  

ul. Platynowa 1, 62-300 Września w celu 
realizacji zamówienia.

Informujemy, że nie udostępniamy nigdzie Państwa
danych.

Zgoda na przetwarzanie danych może być w każdej chwili
cofnięta przez wysłanie e-mail lub kontakt telefoniczny.

.....................................
podpis Klienta

  * wymagane

Zimny bufet cena za 1 sztukę ( około 100 g )
minimum 5 porcji z gatunku

1.  Baryłki z szynką westfalską 
2.  Polędwiczka wieprzowa sous vide
3.  Pierś z kurczaka z ananasem
4.  Pierś z kurczaka z brzoskwinią
5.  Tymbaliki drobiowe z susz. pomidorami
6.  Tymbaliki drobiowe ze szpinakiem
7.  Tortilla z kurczakiem i warzywami / wege
8.  Kieszonka ze schabu z masłem chrzanowym
9.  Schab ze śliwką
10. Schab faszerowany pieczarkami
11.  Polędwiczka drobiowa sous vide
12. Szynka z jajkiem
13. Szynka z sałatką jarzynową
14. Szynka rożek z sosem tatarskim
15. Szynka ze szparagami
16. Tatar 100g
17.  Ryba po grecku 100 g 
18. Pstrąg w glazurze
19. Łosoś w glazurze
20.Łosoś wędzony z łódce
21. Galarcik drobiowy 150g ( kubek )
22.Galarcik wieprzowy 180g (kubek )
23.Filet z kurczaka 100g (kubek)
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Dodatki 
1. Kluski śląskie 0,5 kg
2. Szagówki 0,5 kg
3. Kluski półfrancuskie 0,5 kg
4. Bigos 1 kg
5. Flaki wieprzowe 0,9 l
6. Zupa gulaszowa 0,9 l
7. Żurek wielkopolski 0,9 l 
8. Surówka wielowarzywna 300 g
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1. Sos pieczeniowy 0,3 l
2. Sos czosnkowy 0,3 l 

7,00
8,00

*

Sosy

Kapusta

1. Kapusta zasmażana 400g

2. Modra zasmażana 400g

9,50

9,50


